
MENU FÜR   HOCHZEITEN 
 
 
 

MENU I 
 

Aperitif (Amaro, biter, Krauter Schnaps) 
 

Prosciutto mit Melone, Käse caprudur 
*** 

Klare Suppe vom Kalb mit einem Tuch und Karotten 
*** 

Pads mit Schinken 
*** 

Kalbfleisch gefüllt mit dichter Leber 
Putensteak mit Käse überbacken 

Gnocchi,  Gemüse, Nüsse, Kartoffeln 
Salat 
*** 

Buchweizen gibanica 
*** 

Kaffee 
*** 

Lammbraten 
Pole, Zwiebel 

*** 
Kaffee 

*** 
Wine-Eintopf mit Kartoffeln 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 
MENU II 

 
 

Aperitif (Amaro, biter, Krauter Schnaps) 
 

Schinken mit Meerrettich, Fleisch aus der Waschküche, mit Frischkäse 
*** 

Rindsuppe mit hausgemachten Nudeln 
*** 

Gekochtes Rindfleisch mit Meerrettich, Kopersauce 
*** 

Kalbsmedaillons mit Champignons, gefüllte Huhn mit Käse  
Gemüse in Butter, Buchweizen-Brei, Kartoffelkroketten 

Salat 
*** 

Strudel mit Käse 
*** 

Kaffee 
*** 
Grill 

( Spiesse,Burger, Koteletts, Bratkartoffeln, Zwiebeln, Chutney) 
*** 

Kaffee 
*** 

Wine-Eintopf mit Klößen 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 
 
 

MENU III 
 
 

Aperitif (Wisky, Jegermaister, Campari) 
 

Prosciutto mit Oliven, Käse Liptauer auf Maisbrot 
*** 

Beef Schwanz-Suppe mit Leberknödel 
*** 

Kalbssteak in Wein und Sahne 
Ramsteak in Varazdin 

*** 
Hajdini trganci, Gemüse mit Butter, Knödel aus Kartoffeln 

Salat 
*** 

Kirsch Strudel mit Vanillesauce 
*** 

Kaffee 
*** 

Geflügelleber im Speckmantel, gefüllte Schweinelende 
Kartoffel 

*** 
Kaffee 

*** 
Hirschgulasch, Nudeln  

 


